
 



 

歴史 
 

1950年代始め、アッドジュトリ・ロマ・アルタリバは、

バルセロナ県にあるアビニョのマジョル通りで小さな食

料雑貨店を開店しました。一年後、奥さんのドゥロー

ス・フステー・メダヤ と一緒に店を拡張し、自家製ハム

とスペインのソーセージを作るために小さな畜殺場と作

業場を増築しました。開業当初から「お客様に最高の品

質とサービスを提供する」という信念のもと、営業して

きました。そのロマ家の豚肉が成功したお蔭で、1974年

には豚の屠殺と解体のみを行う新しい畜殺場がアビニョ

の周辺に開業できました。現在もそこで畜殺場を営んで

います。 

 
 
 

私たちの会社 
 

豚肉と豚産物生産を専門とし、「牧場から食卓まで」の

工程を全て自分の会社だけで作業しています。私たちの

主な目標は、お客様に最高の品質と優れたアフターサー

ビスを提供することです。アビニョの施設は37,000平方

メートルあり、3,500人のお客様のために450人以上の従

業員が日々働いています。 
 

 

  アビニョ屠殺能力 2016年 
 

 
 

 

       アビニョ 
     2016年売上高 

 
69,000トン 

                   (125百万ユーロ) 
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輸 
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27,600トン 
(55百万ユーロ) 

 
3,500頭/日 

 

 

17,500頭/週 
 
 

 
910,000頭/年 

 



 

最高品質の食肉 

畜殺場、解体施設、パッケージング室、冷蔵室、これらは全

て同じ場所に設置されています。アビニョは一貫生産体制を

持ち、豚肉のトレーサビリティーが保障できるように、生産

の工程を全て自分の会社だけで作業しています。 
 

自社牧場 

 畜殺場 

解体施設 

冷蔵室 

商業化 

輸送機関 

販売と輸出 

私たちの豚肉は大抵雌と去勢された豚から生産しています。 

動物福祉と安全安心な牧場が保証できます。 

全てのプロセスと豚肉は色々な国際的な食糧機関の厳しい

品質標準を守っています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

私たちのブランド 

 
 

アビニョ豚: 「プロのためのブランド」。 

味、食感と最高の品質。 

 

アビニョRAL豚: 「豚肉の本物の味」。 

アビニョの独特の豚。二つの豚の優れた品種の異種交

配。 

 

アビニョエコ豚: 「有機100％」。 

一番自然的で美味しい豚肉。私たちの有機的なブランド。 

 

アビニョオメガ３:「健康を大事にする豚肉」。 

一番健康的でバランスのとれた、餌としてオメガ3のた

っぷり入った穀物を与えられた豚。 
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ホルモン 
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皮と脂 
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骨と軟骨 
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アビニョのRAL種の
作出  

アビニョのRAL種の元は、200年前から純粋で元のままで

あり、ヨーロッパでほぼ絶滅した豚の品種にあります。

交配されたのは、バークシャー種の雄とデュロック種の

雌です。その目的は、美味しさと柔らかさという伝統的

な豚肉の特徴をよみがえらせることです。 

この50％バークシャーと50％デュロックのRAL種は強健

で、穏やかで、リラックスした豚です。性格もよくて、

ストレスフリーです。この品種の特徴に、この地の伝統

的な穀物の食餌（大麦、ライ麦、小麦）を加えると、い

い色、霜降り肉、優れた味、最高の豚肉が生まれます。 

 
 

豚肉の本物の味 

アビニョの優れている独特な品種 

伝統的な穀物を与えられた豚 

ゆったり穏やかな飼育 

昔の伝統的な豚のように柔らかくて

優しい豚肉 



 

私たちの会社は３８カ国以上に活動しています：アンゴラ、中国、欧州連合、

日本、フィリピン、ロシア、南アフリカ、韓国、アラブ首長国連邦、ウルグア

イとベトナム。 
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住所: Prats de Lluçanès通り、 

キロ53.5、〒08279、アビニョ

(Avinyó)、バルセロナ、スペイン  

 

電話番号: +34 938 388 888 

www.gruproma.com 

メール: avinyo@avinyo.net 

中国上海市、〒200135、 

1518号民生路、ビルB、804A室 

 

電話番号: +86 (0) 21 6155 3420 

http://www.gruproma.com/
mailto:avinyo@avinyo.net

