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아비뇨 히스토리(Avinyo History) 
 

 

1950년대 초반에 아쥬토리 로마 알타리바(Adjutori Roma Altarriba)는 

스페인 바르셀로나에 메이저 드 아비뇨(Major d’ Avinyo)라는 작은 

식료품 가게를 시작했습니다. 일년 후 그는 아내인 돌로스 푸스터 

메달라(Dolors Fuster Medalla)와 함께 그 가게를 절인 고기와 스페인 

소시지를 생산하는 작은 도살장과 작업장으로 확장했습니다. 시작부터 

그의 목표는 “고객에게 탁월한 품질과 서비스를 제공한다”는 

것이었습니다. 성공적인 돼지고기 상품들 덕분에 로마 가족은 1974년 

돼지 전문 도살장과 가공 작업장을 아비뇨(Avinyo) 지역 외곽에 

개설하였으며, 현재까지도 동일 지역에서 영업을 지속하고 있습니다. 
 

 

아비뇨 그룹(Avinyo Group) 
 

 

우리는 돼지고기와 돼지고기 가공 제품의 생산을 전문으로 수행하고 

있으며, “농가에서 식탁까지” 전체 생산과 유통 체인을 보유하고 있습니다. 

우리의 목표는 최고 수준의 품질과 탁월한 애프터서비스를 제공하는 

것입니다. 우리 아비뇨(Avinyo)는 37,000m2 규모의 시설과 450명 이상의 

직원을 보유하고 있으며, 3,500여 고객들에게 제품을 공급하고 있습니다. 
 

 

2016년 아비뇨 도축 현황 
 
 
 

3,500두/일 17,500두/주 910,000두/연 
 
 

 

2016 년 아비뇨 판매 현황 
 
 
 
 
 

69,000톤 60% 40% 27,600톤 

(€ 125 M) Spain Export (€ 55 M) 
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최상 품질의 돼지고기 
 

 

우리는 도축장, 절단실, 포장실, 냉동실을 한 장소에서 수직적으로 

운영하고 있습니다. 이러한 수직적 통합을 통하여 전체 프로세스를 

효과적으로 관리·통제하고전 제품의 완전한 추적가능성을 확보합니다. 
 

• 자체 양돈장 

• 도축장 

• 절단실  
• 냉동실  
• 상업화  
• 운송시설  
• 수출  

✓ 우리의 돼지고기 대부분은 암퇘지와 거세 돼지를 이용합니다.
 

 
✓ 동물복지에 의한 행복한 돼지고기를 생산합니다.

 
 

✓ 모든 프로세스와 제품들은 국제 식품 단체(International Food 

Agencies)의 엄격한 품질 관리 표준 하에 관리됩니다.
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

우리의 브랜드 
 

 

아비뇨(Porc Avinyo): “전문가를 위한 
브랜드“ 특등품의 맛과 육질 

 

랄 드 아비뇨(Porc RAL d’ Avinyo): “돼지고기 정통의 

맛“ 두 최고 품종의 교배를 통한 특별한 돼지고기 

 

에코 아비뇨(Eco Avinyo): “100% 
유기농“ 맛 좋은 천연 유기농 돼지고기 

 

오메가3 아비뇨(Omega3 Avinyo): “소중한 당신을 위한 돼지고기“ 

풍부한 오메가3 사료를 먹인 건강에 좋고 균형 잡힌 돼지고기 
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다리(Legs) 
 
 
 
 
 
 
 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

세라노 V컷 다리(Leg 발 달린 라운드 컷 다리(Leg 발 없는 라운드 컷 다리(Leg 파머 다리(Parma Leg) 다리 4D(Leg 4D) 

Serrano V Cut) round cut with feet) round cut without feet)   

 

 

어깨(Shoulders) 
 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
어깨(Shoulder bone in) 어깨 2D(Shoulder 2D) 어깨 4D(Shoulder 4D) 스트레이트 컷 목살 껍데기 있는 턱살 껍데기 없는 일본식 턱살  

(Collar straight cut) (Jowl rind on) (Japanese jowl rindless) 

 

등심(Loins) 
 
 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
뼈 있는 등심(Loin bone in) 

 
 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
뼈 없는 등심(Loin boneless) 등심 갈비(Loin ribs) 안심(Tenderloin) 

 

 

삼겹 & 갈비(Bellies & Ribs) 
 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
뼈 있는 삼겹살 뼈 없는 삼겹살 쉬트 립 삼겹살 베이컨 삼겹살 갈비  
(Bone in belly) (Single ribbed belly) (Sheet ribbed belly) (Lardon belly) (Spare ribs) 

 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
쇼트 갈비(Short spare ribs) 

 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
리블릿(Riblet) 
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오팔(Offals) 
 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

대동맥(Aorta) 뇌(Brain) 세포막 달린 횡격막 (Diaphragm 세포막 제거 횡격막 스커트 

  with membrane) (Diaphragm skirt both 

   membranes off) 

 
 
 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

귀(Ear) 식도(Esophagus) 염통(Heart) 콩팥(Kidney)  

 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
간(Liver) 음경(Pizzle) 위 주머니(Stomach pouch) 혀(Tongue) 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
기도(Trachea) 

 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
제조용기도  
(Trachea for manufacturing) 

 
 
 
 

잡육(Trimmings) 
 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Trimming 60/40 Trimming  70/30 Trimming  80/20 Trimming 90/10 

 
 
 
 

 

껍데기 & 지방(Rinds & Fats) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
등껍데기(Back rind) 배껍데기(Belly rind) 껍데기 혼합(Mixed rind) 껍질 없는 등 지방 커팅 지방(Cutting fat)  

(Back fat skinless) 
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뼈 & 연골(Bones & Softbones) 
 
 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
반절단 등뼈 

 
벨리 연골(Belly soft bone) 

 
어깨뼈(Blade bone) 

 
대퇴골(Femur bone)  

(Back bone slit in 2) 

 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

전족(Front feet) 앞다리 무릎(Front hock) 귀/뼈/뇌/볼 제거 반절단 후족(Hind feet) 

  머리(Half head without  

  Ears/Tongue/Brain/Cheek)  
 
 
 
 
 
 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
 
 
 
 
 
 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
 
 
 
 
 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
 
 
 
 
 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

엉덩이뼈(Hip bone) 
 
상완골(Humerus bone) 

 
무릎뼈(Knee bone) 

 
앞다리(Lacone) 

 
 
 
 
 
 
 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
 
 
 
 
 
 
 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
 
 
 
 
 
 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
 
 
 
 
 
 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
Moon bone 

 
목뼈(Neck bone) 

 
Piano bone 

 
Rosari bone 

 
 
 
 
 
 
 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

흉골(Sternum bone) 꼬리(Tail) 꼬리 자른 꼬리뼈( ail bone 꼬리 자른 짧은 꼬리뼈(Short tail 

  without tail) bone without tail) 

 
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
목구멍(Throat) 
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. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
 
RAL 뼈 있는삼겹살 
(RAL bone in belly) 

 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
RAL 일본식 껍데기 없는 
 
턱살(RAL Japanese 

jowl rindless) 

 
 
 

 
 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

RAL 뼈 없는 삼겹살(RAL RAL 쉬트 립 삼겹살(RAL RAL 목살(RAL Collar) RAL 안심(RAL Tenderloin) 

single ribbed belly) sheet ribbed belly)    
 
 
 
 
 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

RAL 뼈 있는 등심(RAL loin RAL 뼈 없는 등심(RAL loin RAL 등심 갈비(RAL Loin RAL 위 주머니(RAL 

bone in) boneless) ribs) stomach pouch) 

 
 
 

 

랄(RAL) 품종의개발배경 
 

 

랄 드 아비뇨(RAL d’ Avinyo) 품종은 지난 200여년간 무결성과순수함을 

유지해 왔으나현재는 거의멸종된 유럽의돼지품종에 기반하고있습니다. 

우리는 버크셔(Berkshire) 수퇘지와 듀록(Duroc) 암퇘지를교배하여 

“더욱 부드럽고맛있는” 전통의 돼지고기품질을 다시 만들어냈습니다. 

 

랄 드 아비뇨(RAL d’ Avinyo)는 50% 버크셔(Berkshire), 50%  
듀록(Duroc)으로 만들어진강인하고 차분하며스트레스에강한 돼지품종 

입니다. 이러한품종 고유의 특질에전통 곡류(대맥, 소맥, 호밀)에 기반한  
사료를 먹여키움으로써우리는 
색이선명하고마블링이좋으며최고로맛있는 고기를생산합니다. 

 

돼지고기본연의맛  

아비뇨(Avinyo)의독자품종 
 

전통곡류를먹여키운돼지 
 

천천히느긋하게키운돼지 
 

예전의전통돼지처럼달고부드러운고기 
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아비뇨그룹은앙골라, 중국, 유럽연합, 일본, 필리핀, 러시아, 대한민국, 아랍에미레이트, 
우르과이, 베트남등 38개국 이상에서 최상의돼지고기를판매하고 있습니다. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

주소: Ctra. Prats de Lluçanès, Km 53.5 

08279 – Avinyó (Barcelona, Spain) 
 

전화: +34 938 388 888 

홈페이지: www.gruproma.com  
E-mail: avinyo@avinyo.net 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

아시아 

세일즈 

오피스 
 

 

주소: Room 804A, Building B. NO. 1518 
Minsheng Road. 200135 Shanghai, 
P.R. China 

전화: +86 (0) 21 6155 3420 
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